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SCHEDE TECNICHE

UFF

DIMMIDISI IL TRAMEZZINO FRESCO

ROSA SHOCKING prosciutto cotto e funghi prataioli trifolati
Ingredienti: pane chiaro con fiocchi di frumento e segale; una
noce di burro; salsa fresca, cremosa, con funghi prataioli trifolati
freschi; funghi champignon; lattuga croccante; prosciutto cotto al
forno senza aggiunta di polifosfati e senza glutine

Set servizio: tovagliolo di carta

Peso: 170 gr

Shelf-life: 7 giorni

Conservazione: a temperatura compresa tra 2° e 6° C

DIMMIDISI IL TRAMEZZINO FRESCO

VERDE SMERALDO vitello in salsa tonnata e capperi
Ingredienti: pane scuro con fiocchi di frumento ed orzo maltati;
una noce di burro; salsa fresca, cremosa, con tonno e capperi;
lattuga croccante; magatello di vitello, magro e insaporito con
aromi e senza conservanti

Set servizio: tovagliolo di carta

Peso: 160 gr

Shelf-life: 7 giorni

Conservazione: a temperatura compresa tra 2° e 6° C

DIMMIDISI IL TRAMEZZINO FRESCO

ROSSO SCARLATTO petto di tacchino nostrano e radicchio
rosso

Ingredienti: pane chiaro con fiocchi di frumento e segale; una
noce di burro; salsa fresca, cremosa, con radicchio rosso; rucola;
petto di tacchino intero, arrostito al forno.

Set servizio: tovagliolo di carta

Peso: 147 gr

Shelf-life: 7 giorni

Conservazione: a temperatura compresa tra 2° e 6° C

DIMMIDISI IL TRAMEZZINO FRESCO

GIALLO ORO tonno pinna gialla e uova nostrane

Ingredienti: pane chiaro con fiocchi di frumento e segale; una
noce di burro; salsa fresca, cremosa, con tonno e cipolline; lattuga
croccante; uova sode senza conservanti; tonno pinna gialla senza
conservanti.

Set servizio: tovagliolo di carta

Peso: 180 gr

Shelf-life: 7 giorni

Conservazione: a temperatura compresa tra 2° e 6° C
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